
Burrata du chef

Classico  

Salade Mozarella

Casa

Salade Vigneronne

Napoli

Poulet 

Salade Paysanne

Le Forestier 

Bambino

Tous nos burgers sont accompagnés de frites et de salade verte - Portion de frites supplémentaire : 3€

      = Disponible en version végétarien, avec un steak à base de soja français et BIO

Insalate

Burgers

17,00€ 

16,50€ 

14,00€ 

19,50€ 

14,00€ 

19,50€ 

/

14,00€ 

19,50€ 

/

ENTRÉE

NORMAL

PLAT

XL

Roquette, Tomates Fraîches, Burrata, Olive, Huile d’Olive, Balsamique, Tomates Séchées, Câpres

Pain Burger Bio, Sauce Biggy, Salade, Steack Haché Pur Boeuf Façon Bouchère 150g, Cheddar,
Tomates, Cornichons, Oignons Rouges

Salade verte, Tomates, Mozzarella, Olive, Huile d’Olive, Herbes de Provence

Pain Burger Bio, Moutarde à l'Ancienne + Mayonnaise, Steack Haché Pur Boeuf Façon Bouchère
150g, Noisettes Toréfiées, Salade, Cheddar, Tomates, Cornichons, OIgnons Rouges

Salade Verte, Saucisse de Viande, Tomates, Œuf, Emmental

Pain Burger Bio, Sauce Pesto, Steack Haché Pur Boeuf Façon Bouchère 150g, Salade, Mozzarella,
Aubergine, Courgette, Tomates Séchées, Oignons Rouges

Sauce BBQ, Salade, Escalope de Poulet panée, Cheddar, Tomates, Oignons Rouges

Salade Verte, Lardons, Oignons, Tomates, Œuf

Pain Burger Bio, Sauce Crème Champignons de Paris, Steack Haché Pur Boeuf Façon Bouchère
150g, Salade, Raclette, Tomates, Oignons Rouges

Pain Brioché, Ketchup, Steack Haché de Boeuf 45g, Cheddar

/

9,00€

16,50€

13,50€

9,00€

16,50€

16,50€

9,00€

16,50€

6,00€



La Milanaise & spaghettis

4 formaggi

Champêtre

Pesto

Munster

L’Escalope de poulet 

La bolo’

Alsacienne

La Rosso

Chèvre Miel 

L’Entrecôte de veau

Carbonara

Forestière

Lasagnes

Accompagnements : frites, légumes ou salade

Pâtes au choix : spaghettis, pennes ou gnocchis - 

     = Disponible en version végétarien

Carne

Pastas

Tartes flambées XL

21,00€ 

14,00€ 

14,90€ 

14,00€ 

14,90€ 

19,00€ 

14,00€ 

14,90€ 

14,00€ 

14,90€ 

24,00€ 

14,00€ 

14,90€ 

14,00€ 

L’escalope de veau panée et sa sauce napolitaine

Crème, gorgonzola, roquefort, râpé italien, emmental 

Crème, Champigons, Mozzarella

Basilic, parmesan, pignons de pin, huile d’olive

Crème, Lardons, Oignons, Pommes de Terre, Munster, Mozzarella

La célèbre escalope de poulet, sa sauce crème & champignons de Paris et son accompagnement

Bolognaise maison, emmental 

Crème, Lardons, Oignons, Mozzarella

Tomate séchées, basilic, parmesan, pignon de pin, huile d’olives

Crème, Oignons, Chèvre, Mozzarella, Nappée de Miel

La belle entrecôte de veau (env. 250gr), sa sauce “marina’s” et son accompagnement

Crème, lardons, œuf, fromage rapé italien, emmental

Crème, Lardons, Champignons, Oignons, Mozzarella

Bolognaise maison, mozzarella, salade verte

 Idéal pour l’apéro 



Margarita

Mista

Crémière

Exotique

Calzone

Calzone du Chef

4 saisons

Parma

Paysanne

Roma

Vosgienne

Montagnarde

Calabraise

Marina’s

Pizzas
11,50€ 

Tomate, Olive, Mozzarella

13,50€ 
Tomate, Champignons, Jambon, Mozzarella

13,50€ 
Crème, Champignons, Jambon, Mozzarella

13,50€ 
Tomate, Jambon, Ananas, Mozzarella

14,00€
Tomate, Champignons, Jambon, Œuf, Mozzarella

14,50€
Crème, Lardons, Œuf, Spaghetti, Mozzarella

14,00€
Tomate, Champignons, Jambon, Artichauts, Olive, Mozzarella

14,50€
Tomate, Jambon Sec, Gorgonzola, Mozzarella

14,00€
Tomate, Champignons, Lardons, Oignons, Mozzarella

14,00€
Tomate, Crème, Lardons, Salami, Mozzarella

13,50€
Tomate, Lardons, Pomme de Terre, Mozzarella

14,50€
Tomate, Crème, Oignons, Pommes de Terre, Lardons, Fromage à Raclette, Mozzarella

Munster 14,50€
Tomate, Crème, Lardons, Oignons, Pommes de Terre, Munster, Mozzarella

14,00€
Tomate, Pepperoni, Poivrons, Olive, Mozzarella

14,50€
Tomate, Pepperoni, Aubergines, Courgettes, Olive, Mozzarella

Pâte maison & artisanale



Mexicaine

Catalane

Végétarienne

Jardinière

Jardinière du Chef

Sicilienne

Thon

Thon du Chef

Niçoise

Milano

Spaghettis

Bologne

Scampis

Orientale

La grecque

L’indiana

14,50€
Tomate, Pepperoni, Poivrons, Olive, Maïs, Mozzarella

14,50€
Tomate, Pepperoni, Artichauts, Tomates Fraîches, Olive, Mozzarella

13,50€ 
Tomate, Champignons, Poivrons, Olive, Mozzarella

15,50€ 
Tomate, Champignons, Poivrons, Maïs, Artichauts, Olive, Tomates Fraîches, Aubergines, Courgettes, Mozzarella

15,50€ 
Persillade, Champignons, Poivrons, Artichauts, Aubergines, Courgettes, Tomates Fraîches, Emmental

14,50€ 
Tomate, Anchois, Câpres, Olive, Mozzarella

14,50€
Tomate, Thon, Câpres, Olive, Mozzarella

14,50€
Crème, Thon, Tomates Fraîches, Artichauts, Emmental

14,50€
Tomate, Thon, Pommes de Terre, Maïs, Tomates Fraîches, Œuf Dur, Olive, Mozzarella

14,50€
Bolognaise, Olive, Mozzarella

15,50€
Bolognaise, Anchois, Olive, Spaghettis, Mozzarella

15,50€
Bolognaise, Champignons, Lardons, Oignons, Mozzarella

16,00€
Tomate, Scampis, Poivrons, Mozzarella

14,00€
Tomate, Merguez, Poivrons, Olive, Mozzarella

14,50€
Crème, Viande Kebab, Oignons, Tomates Fraîches, Mozzarella

14,50€
Crème, Dés de Poulet, Maïs, Mozzarella



Norvégienne

Pesto

Belge

Barbecue

Manzo

Manzo du Chef

Curry

Carpaccio

15,50€ 

15,50€ 

15,50€ 

14,50€

14,50€

14,50€

15,50€

15,50€

Carmelina 13,50€ 
Huile d’Olive, Origan, Tomates Fraîches, Olive, Mozzarella

4 fromages 14,50€ 
Crème, Gorgonzola, Roquefort, Mozzarella, Fromage Italien, Emmental

Pic pic 14,50€ 
Tomate, Merguez, Pepperoni, Mozzarella

Antillaise

Mixte

14,50€ 

15,50€ 

Crème, Dés de Poulet, Ananas, Mozzarella

Tomate, Epaule DD, Merguez, Lardons, Pepperoni, Salami, Saucisse de Viande, Mozzarella

Crème, Saumon, Câpres, Oignon, Emmental

Crème, Pesto, Tomates Fraîches, Chèvre, Roquette, Persillade, Mozzarella

Tomate, Viande de Bœuf Hachée, Frites, Oignons, Sauce Barbecue

Tomate, Poulet, Merguez, Mozzarella, Sauce Barbecue

Crème, Viande de Bœuf Hachée, Oignons, Tomates Fraîches, Emmental

Tomate, Crème, Viande de Bœuf Hachée, Oignons, Pommes de Terre, Fromage à Raclette, Mozzarella

Crème, Dès de Poulet, Emmental, Sauce Curry

Tomate, Carpaccio de Bœuf, Roquette, Huile d’Olive, Mozzarella

Burrata 15,90€
Crème, Mozzarella, Presto aux Pistaches, Mortadelle, Roquette, Burratta

Pizza enfant 5,50€
Tomate, Jambon, Mozzarella

Nos pizzas font 29cmde diamètre !



Duo pana cotta

Profiteroles

Crème brulée

Café ou thé gourmand

Ristretto

Espresso

Double Espresso

Grand Café

Cappuccino

Thé, Infusions

Tiramisu maison

Fondant au chocolat

Dolci

Fammi un caffè !

7,50€ 
Avec son coulis de fruits

7,50€ 
Avec leur coulis de Nutella

7,50€ 
Café, spéculos fruits rouges

7,50€ 
Accompagné de sa boule de glace vanille

7,50€ 

7,50€ 

Ou une infusion

2,20€

2,20€

3,80€

3,20€

3,80€

2,70€

Vous aimez ces  moments
passés avec nous ? 

Laissez-nous un avis & suivez-nous sur les réseaux 



Prosecco • Pêche • Jasmin

Gingembre • Citron • Basilic • Ananas

Sans alcool 6€

Juliana’s

Bellini’s

Casa 
Aperitivo

Prosecco • Bergamote • Sureau • Géranium

Andrea’s
Gin • Limoncello • Pamplemousse • Romarin • Lavande

Aurelia’s

Julia’s

Fruits Rouge • Mandarine • Ginger Beer • Fleurs d’Oranger

Laissez-vous tenter par nosrecettes maison ! 
❤

8€

Spumante

15cl

12cl

Coupe de Crémant

Coupe de Prosecco

Kir Crémant
Fleur de Sureau, Bergamote, Limoncello

5€

Une envie
particulière ? 

Notre barman sait aussi faire
des Spritz et des Mojitos...



Kronembourg 1947

Carola Bleu, Verte, Rouge

Picon, Amer, Cynar

1664 (sans alcool) - 33cl

P’tite mousse

3€

5,60€

25cl 50cl

2,90€

Bière de saison 6,80€3,50€

6,80€3,50€

Pression

Aperitivo 
Ricard

Pastis

Martini Blanc

Martini Rouge

Campari

4,50€
4cl

Aqua
4,80€

50cl 100cl

2,80€

100% local �

Carola Rouge - 33cl 2,50€

Softs Drinks
3,50€ Coca Cola - 33cl

Coca Cherry - 33cl

Coca Zéro - 33cl

Orangina - 25cl

Schweppes Tonic - 25cl

Schweppes Agrumes - 25cl

Fuze Tea - 25cl

Jus de fruits Granini - 25cl
Orange • Ananas • Pomme • Tomate



Lirac “Le Petit Paradoxe”

L’Inédit - Bio

Ego - Bio

Châteauneuf Du Pape

Ego - Bio

In Vino...
50cl 75cl25cl12cl

Maison Ogier

6€ 11€ 21€ 31€

Blanco

Jurançon “L’Eclipse”
Vin de France Domaine Cauhapé

5€ 9€ 17€ 25€

Chardonnay “B.IO Catarratto” 
IGP Terre Siciliane

6€ 11€ 21€ 31€

IGP Pays d’Oc Mas Neuf

5,50€ 10€ 19€ 28€

AOC Côtes du Roussillon Domaine Cazes

6€ 11€ 21€ 31€

Trebbiano D’Abruzzo Campiello
DOC Vin des Abruzzes

4,50€ 8€ 15€ 22€

Rosso

Clos de L’Oratoire des Papes

42€

Les Caprices D’Antoine
Cotes du Rhones Maison Ogier

5,50€ 10€ 19€ 28€

AOP Côtes du Roussillon Domaines Cazes

6€ 11€ 21€ 31€

Jonico Nero D’Avola
IGP Vin de Sicile

5,50€ 10€ 19€ 28€

Sasso Al Poggio
IGP Toscane

6€ 11€ 21€ 31€

Rutini Collection
Cabernet Malbec Mendoza Argentine

42€



Gin Generous Organic Bio

6€

Whisky Oban 14 ans

Eau de vie de clémentine Brana

Spiriti

8€

7€

10€

Eau de Vie de Grappa

5€

Liqueur de Menthe-Pastille

Rhum Naga

7€Gin Brana
Le gin Basque au piment d’espelette - AOP �

6€
Corriandre et combava, l’étonnant Gin de France �

Rhum Eminente 7€
Reserva 7 ans d’âge de Cuba �

Rhum Diplomatico
Reserva 7 ans d’âge du Vénézuela �

Vieilli pendant 10 années en fûts de Bourbon en Indonésie �

Rhum Santos Dumont XO 9€

Le grand rhum XO vieillit en fût de Gewurtzraminer au Brésil �

Whisky Jack Daniel’s N°7 6€
L’incontournable Jack Daniel’s du Tennessee �

Whisky J&B Scotch
Le classique J&B d’Ecosse �

8€
Un 14 ans d’âge des Highlands d’Ecosse �

Surprenante eau de vie à la clémentine Corse bio �

5€
Saveurs italiennes pour cette eau de vie de Grappa �

Limoncello Mamma Mia !
Réalisé avec une variété de citron ancestraux des Pouilles �

5€
Obtenue à partir d'huile essentielle de menthe poivrée �

Amaretto Di Saronno 5€
Liqueur italienne sucrée à base d'amandes, d'abricots et d'herbes, produite à Saronno �

4cl
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